
 
 
 
 
 

BIOLOGISCH - VEGETARISCH - VOLLWERTIG – HAUSGEMACHT 

Mittagstisch 11.00 bis 15.00 Uhr 

vom 21.10. bis 25.10.2019 
 

Montag: Wirsing-Kartoffelsuppe mit Mandelsahne 
 Ofenfrische Gemüsestrudel mit Meerrettichsauce  
 
Dienstag: Vegane Kürbiscremesuppe mit Ingwer 
 Kartoffeltaler gefüllt mit Feta dazu Karottengemüse 
 und Kräuter Dip 
 
Mittwoch: Meerrettichsuppe mit gebackenen Spinatknödeln 
 Pfannkuchen Röllchen mit Rotkohl-Preiselbeeren- 
 Walnussfüllung, gratiniert mit Bergkäse  
 dazu Limettendip 
 Veganer Birnenstrudel mit veganer Vanillemandelsc.  
 
Donnerstag: Gemüsesuppe mit Herbstrübchen 
 Karamellisiertes Steckrüben-Zwiebel Gemüse 
 mit Zimt und Ingwer dazu Kartoffelstampf 
 
Freitag: Vegane Rote Bete-Apfelsuppe 
 Chinakohl-Kartoffelpuffer mit Kräuter Schmand 
 und grünem Bohnengemüse 
  
Täglich: Rohkost-und Salat-Buffet, 
  Kaffeespezialitäten aus fairem Handel und 

 Dinkelvollwertkuchen/-torten aus eigener Herstellung, 
 Eis vom Lindenhof mit natürlichen Zutaten 
 

   Öffnungszeiten: Mo - Fr 11.00 - 18.00 Uhr 
Samstag + Sonntag Ruhetag 

  Cafe MöhrenPik, Schmiedstrasse 2, 86825 Bad Wörishofen 
Tel.: 08247 - 99 89 55 

 
Nach der EU-Lebensmittelverordnung 2014 erfragen sie beim Personal die in den Speisen enthaltenen Allergene.    

Eingesetzte konventionelle Zutaten werden als solche an der Theke ausgewiesen. 
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